
PRIMI
Risotto alle pere e cremosità di Taleggio

Ravioli zucchine e menta spadellati alle aromatiche 

ANTIPASTO
I nostri affettati

Le nostre delizie dall’orto alla tavola

Dolce estivo

DOLCE

SECONDI
Arrotolato di faraona al ristretto di frutti rossi 

e spicchi di patate dorate 
Tagliata di manzo agli aromi 

Menù degustazione

Il menù comprensivo di vini, acqua, caffè è di 38 Euro

Ogni portata sarà abbinata  a un vino 
della nostra cantina

Per prenotare: 0429 94298 - 351 8758169
info@laroccola.it - www.laroccola.it

Ricordiamo ai nostri ospiti che nelle sale interne non sono ammessi animali.

Domenica 19 Luglio 2026 ore 12.30

Sabato 18 Luglio 2026 ore 20.00
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